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ИСТРАЖИВАЊА
Сажетак: Злат­не ви­љу­шке ко­је је на­вод­но ко­ри­стио ве­ли­ки жу­пан 
Ср­би­је Сте­фан Не­ма­ња на бан­ке­ту при­ре­ђе­ном у част Фри­дри­ха 
I Бар­ба­ро­се, ца­ра Све­тог Рим­ског цар­ства, у Ни­шу 1189. го­ди­не, 
одав­но су па­ра­диг­ма ро­ман­ти­чар­ског схва­та­ња бо­ље, слав­ни­је и 
уз­ви­ше­ни­је про­шло­сти. Лук­су­зни, ску­по­це­ни део при­бо­ра за обе­до­
ва­ње, Не­ма­њи­не ви­љу­шке вре­ме­ном су пре­ра­сле у сво­је­вр­сни дру­
штве­ни фе­но­мен, сим­бол за вла­да­ра про­фи­ње­ног уку­са и из­у­зет­
них ма­ни­ра, али и ме­та­фо­ру на­ци­о­нал­не из­у­зет­но­сти. Овај рад 
на­сто­ји да ком­плек­сном га­стро­хе­ри­то­ло­шком ме­то­дом са­гле­да 
свој­ства, ме­сто, на­ме­ну и сим­бо­ли­зам ви­љу­шке у срп­ској кул­ту­
ри обе­до­ва­ња сред­њег ве­ка ис­тра­жу­ју­ћи нај­ра­зли­чи­ти­је до­ступ­не 
из­во­ре од ли­ков­них пред­ста­ва, пре­ко ар­хе­о­ло­шких на­ла­за до књи­
жев­них, исто­риј­ских и дру­гих ре­фе­рент­них са­др­жа­ја с по­себ­ним 
освр­том на вла­дар­ску тр­пе­зу и га­стро­ди­пло­ма­ти­ју.

Кључне речи: ви­љу­шке, кул­ту­ра обе­до­ва­ња, сред­њи век, га­стро­
хе­ри­то­ло­ги­ја, га­стро­ди­пло­ма­ти­ја, вла­дар­ска тр­пе­за
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При­ча1 о рас­ко­шној го­зби у Ни­шу 1189, ко­ју је ве­ли­ки жу­
пан Ср­би­је Сте­фан Не­ма­ња (1168-1196) на­вод­но при­ре­дио 
свом еми­нент­ном го­сту Фри­дри­ху I Бар­ба­ро­си (1155-1190), 
ца­ру Све­тог Рим­ског цар­ства, јед­на је од оних исто­риј­ских 
епи­зо­да ко­је су у по­зни­јој срп­ској тра­ди­ци­ји кон­ти­ну­и­ра­но 
до­те­ри­ва­не и пре­о­бли­ко­ва­не ма­што­ви­тим до­пу­на­ма при­по­
ве­да­ча. До­те­ри­ва­не то­ли­ко да је те­шко раз­дво­ји­ти исто­риј­
ску гра­ђу од ми­та, а по­го­то­во ка­да се има у ви­ду да нас о 
овом су­сре­ту оба­ве­шта­ва­ју ис­кљу­чи­во ви­зан­тиј­ски и не­
мач­ки из­во­ри2, док га Не­ма­њи­ни си­но­ви и би­о­гра­фи Са­ва 
и Сте­фан Пр­во­вен­ча­ни не по­ми­њу. Оно­вре­ме­ни из­во­ри су 
пре све­га фо­ку­си­ра­ни на мо­ти­ве срп­ског вла­да­ра да срет­
не и рас­ко­шно уго­сти нај­моћ­ни­јег вла­да­ра европ­ског за­па­да 
на ње­го­вом пу­ту ка Све­тој зе­мљи у ча­су ка­да овај пред­во­
ди кр­ста­ше у њи­хо­вом тре­ћем по­хо­ду за осло­ба­ђа­ње Све­тог 
гро­ба од не­вер­ни­ка. Исто­вре­ме­но, срп­ско пре­да­ње нај­ве­ћу 
па­жњу по­све­ћу­је кул­тур­ним раз­ли­ка­ма из­ме­ђу дво­ји­це вла­
да­ра ко­ји сход­но пра­ви­ли­ма двор­ског про­то­ко­ла – се­да­ју за 
исту тр­пе­зу. И док је циљ не­мач­ких хро­ни­ча­ра ко­ји пра­те 
Бар­ба­ро­су у Тре­ћем кр­ста­шком ра­ту, да ис­црп­но опи­шу сам 
по­ход, а ви­зан­тиј­ског ау­то­ра, са­вре­ме­ни­ка на­ре­че­них исто­
риј­ских зби­ва­ња, да ука­жу на пре­вр­тљи­ву и не­по­у­зда­ну 
при­ро­ду срп­ског вла­да­ра, по­зни­је срп­ско ви­ђе­ње овог из­у­
зет­но ва­жног до­га­ђа­ја, има за циљ да по­ка­же ко­ли­ко су Ср­
би кул­тур­но би­ли на­пред­ни­ји кра­јем 12. ве­ка у од­но­су на 
Нем­це тог до­ба.3 Та­кво по­ла­зи­ште не­дво­сми­сле­но ука­зу­је 

1	 Овај рад је део обим­ни­јих ис­тра­жи­ва­ња у окви­ру про­јек­та Жи­ве­ти про­
шлост – Cрпска сред­њо­ве­ков­на га­стро­но­ми­ја, чи­ји је но­си­лац Ар­тис 
цен­тар из Бе­о­гра­да, а по­кро­ви­те­љи Ми­ни­стар­ство кул­ту­ре и ин­фор­ми­
са­ња Ре­пу­бли­ке Ср­би­је и На­ци­о­нал­ни ко­ми­тет Ме­ђу­на­род­ног са­ве­та 
му­зе­ја (ICOM). Про­је­кат је по­кре­нут 2010. го­ди­не од ка­да је ис­тра­же­но 
ви­ше сто­ти­на ли­ков­них пред­ста­ва, ар­хе­о­ло­шких на­ла­за и ре­фе­рент­них 
пи­са­них из­во­ра на тлу Ср­би­је и Евро­пе

2	 О Не­ма­њи­ном су­сре­ту са Фри­дри­хом ме­ђу ви­зан­тиј­ским ау­то­ри­ма је пи­
сао, и то уоп­ште­но, Ни­ки­та Хо­ни­јат, ко­ји је у по­ме­ну­то вре­ме био упра­
ви­тељ Фи­ли­по­по­ља (Пло­вдив) и уче­ство­вао и сам у пре­го­во­ри­ма Иса­ка 
II Ан­ђе­ла са не­мач­ким вла­да­рем. Хо­ни­ја­то­ва за­па­жа­ња са од­го­ва­ра­ју­
ћим ко­мен­та­ри­ма Ј. Ка­лић по­гле­да­ти у: (1966) Ви­зан­тиј­ски из­во­ри за 
исто­ри­ју Ју­го­сла­ви­је IV, Бе­о­град: Ви­зан­то­ло­шки ин­сти­тут СА­НУ, стр. 
154-155. Ме­ђу не­мач­ким хро­ни­ча­ри­ма то су пре све­га ка­но­ник Та­ге­но 
из Па­са­уа и ње­гов на­ста­вљач Ан­зберт чи­ја су де­ла Hi­sto­ria de ex­pe­di­ti­o­
ne Fri­de­ri­ci im­pe­ra­to­ris и Hi­sto­ria pe­re­gri­no­rum пу­бли­ко­ва­на у: Cho­rust, 
A. ed. Qel­len zur geschic­hte des kre­uz­zu­ges Ka­i­ser Fri­e­drichs I, ed. Chro­ust, 
A. (1928) Ber­lin: Be­ro­li­ni. У Бар­ба­ро­си­ној прат­њи се на­ла­зио и епи­скоп 
Пасауa Ди­ет­полд чи­ја је Chro­ni­con mag­ni pres­bi­te­ri пу­бли­ко­ва­на у (1928) 
An­na­les Co­lo­ni­en­ses ma­xi­mi, Mo­nu­men­ta Ger­ma­ni­ae Hi­sto­ri­ca, Scrip­to­re­
sre­rum Ger­ma­ni­ca­rum, XVII, Ber­lin: Be­ro­li­ni.

3	 24 Sa­ta, HA­ARP, ne­be­ski na­rod i zlat­ne ka­ši­ke: Ovo su naj­lu­đi mi­to­vi u ko­je 
Sr­bi i da­nas ve­ru­ju na 24 Sa­ta on­li­ne http://www.24sa­ta.rs­/ha­arp-ne­be­ski-na­
rod-i-zlat­ne-ka­si­ke-ov­o-su­-naj­lu­di-mi­to­vi-u-ko­je-sr­bi-i-da­nas-ve­ru­ju/14102,  
30. jun 2015, 14. jul, 2016; Feffer, Ј. On the Mar­gins in Ser­bia on John Fef­
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да је ле­ген­да нај­ве­ро­ват­ни­је на­ста­ла не­ко­ли­ко сто­ти­на го­
ди­на на­кон ствар­ног до­га­ђа­ја, у вре­ме у ко­ме се об­ли­ку­је 
Евро­па на­ци­ја, од­но­сно у ча­су у ко­ме от­по­чи­ње сво­је­вр­сно 
кул­тур­но и по­ли­тич­ко так­ми­че­ње ме­ђу на­ро­ди­ма Ста­рог 
кон­ти­нен­та4. На тој ја­ко иде­ли­зо­ва­ној сли­ци пу­ној не­скри­
ве­ног на­ци­о­нал­ног по­но­са, за­са­да ано­ним­ни тво­рац ле­ген­де 
ода­брао је нео­би­чан пред­мет, та­ко­ре­ћи три­ви­јал­ну сит­ни­цу, 
ко­јом ће на­гла­си­ти из­ван­ред­но ви­сок кул­тур­ни ни­во твор­ца 
са­мо­стал­не сред­њо­ве­ков­не срп­ске др­жа­ве и ро­до­на­че­ни­ка 
нај­слав­ни­је срп­ске ди­на­сти­је – ви­љу­шку! 

За­ди­вљу­ју­ће је ка­ко је­дан ути­ли­тар­ни пред­мет ма­лих ди­мен­
зи­ја, пре­ма ле­ген­ди на­чи­њен од пле­ме­ни­тог ме­та­ла, мо­же да 
упли­ви­ше на ко­лек­тив­ни осе­ћај ва­жно­сти чи­та­вог на­ро­да. 
Не­ма­њи­не злат­не ви­љу­шке и да­нас слу­же као „ар­гу­мент” да 
су Ср­би је­ли злат­ним при­бо­ром у тре­нут­ку док су Нем­ци је­
ли пр­сти­ма, ка­ко то ина­че чи­не сви вар­ва­ри пре­ма мо­дер­ним 
схва­та­њи­ма кул­ту­ре обе­до­ва­ња5 (слика 1). По­тре­ба за овим 
по­ре­ђе­њем, али и под­се­ћа­њем, по­го­то­во по­ста­је сна­жна у 
про­це­су евро­ин­те­гра­ци­ја у ко­јем се Не­мач­ка на­ме­ће као ли­
дер оста­лим чла­но­ви­ма Уни­је, као и на­ро­ди­ма ко­ји пре­тен­
ду­ју да у њу уђу, дик­ти­ра­ју­ћи пра­ви­ла по­на­ша­ња. Мо­ти­ви за 
ова­ква под­се­ћа­ња на на­вод­не ци­ви­ли­за­циј­ске раз­ли­ке ме­ђу 
Ср­би­ма и Нем­ци­ма пре ви­ше од осам ве­ко­ва мо­гли би би­ти 
по­вод за из­ра­ду јед­не пси­хо­ло­шко-ан­тро­по­ло­шке сту­ди­је, 
што ни­је циљ овог ра­да у чи­јем сре­ди­шту се на­ла­зи упра­
во ви­љу­шка као пред­мет уну­тар кул­ту­ре обе­до­ва­ња ко­ји би 

fer blog http://www.johnfeffer.com/on-the-mar­gins-in-ser­bia/, Oc­to­ber 8th, 
2012, July 14th, 2016; Ve­sti, Sr­bi i mi­to­vi – Od Kra­lje­vi­ća Mar­ka do Boš­ka 
Bu­he na Ve­sti on­li­ne http://www.ve­sti-on­li­ne.co­m/Ve­sti/Sr­bi­ja/111568/Sr­bi-
i-mi­to­vi-Od­-Kra­lje­vi­ca-Mar­ka-do-Bo­ska-Bu­he-2, 20. Ja­nu­ar 2011, 14. jul 
2016; Ju­že­ne ve­sti, Go­diš­nji­ca va­žnog do­ga­đa­ja na Ju­zne ve­sti on­li­ne http://
www.ju­zne­ve­sti.co­m/Drus­htvo/Go­di­snji­ca-va­znog-do­ga­dja­ja.sr­.html, 27. 
jul 2010, 14. jul 2016 – На­ве­де­ни су са­мо не­ки од број­них из­во­ра ме­ђу 
ко­ји­ма пред­ња­че ви­со­ко­ти­ра­жни ме­ди­ји у Ср­би­ји, али при­чу о ви­љу­
шка­ма до­но­си и Ми­ни­стар­ство тр­го­ви­не, ту­ри­зма и те­ле­ко­му­ни­ка­ци­ја 
Ре­пу­бли­ке Ср­би­је у окви­ру сво­је зва­нич­не пре­зен­та­ци­је за Ex­po 2015 у 
Ми­ла­ну, ви­ди Ser­bia EX­PO 2015 Mi­la­no, Ta­ste Food. Feel Li­fe. Mi­ni­stry 
of Tra­de, To­u­rism and Te­le­com­mu­ni­ca­ti­ons Sec­tor for Bi­la­te­ral Eco­no­mic 
Co­o­pe­ra­tion http://www.ser­bi­a­ex­po2015.rs/hra­na-kul­tu­ra-isto­ri­ja/?lang=en, 
April 2015, July 14th, 2016.

4	 Да би се утвр­ди­ла ге­не­за и вре­ме на­стан­ка ове по­пу­лар­не ле­ген­де нео­
п­ход­но је пред­у­зе­ти по­себ­на ис­тра­жи­ва­ња ко­ја ни­су би­ла пред­мет овог 
ра­да.

5	 Схва­та­ње ма­ни­ра за сто­лом ме­ња­ло се вре­ме­ном, а кон­зу­ми­ра­ње хра­не 
пр­сти­ма сма­тра­но је дру­штве­но при­хва­тљи­вим, па и по­жељ­ним ве­ко­ви­
ма, ви­де­ти: Wil­son, B. (1999) Con­si­der the fork: A Hi­story of how we co­ok 
and eat, Ba­sic Bo­oks: New York са ста­ри­јом ли­те­ра­ту­ром, као и: Son­nen­
feld, A. ed. (1999) Food: A Cu­li­nary hi­story form An­ti­qu­ity to the Pre­sent, 
Pen­guin Bo­oks: Lon­don, са ста­ри­јом ли­те­ра­ту­ром.
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могао ука­за­ти на чи­тав низ га­стр­о­хе­ри­то­ло­шких6 сло­је­ва, 
осве­тља­ва­ју­ћи на тај на­чин мно­го ком­плек­сни­ју сли­ку пре 
све­га вла­дар­ске тр­пе­зе у ње­ном кул­тур­но-по­ли­тич­ком, а пре 
све­га га­стро­ди­пло­мат­ском7 кон­тек­сту.

6	 По­јам га­стро­хе­ри­то­ло­ги­ја упо­тре­бљен је пр­ви пут 2010. го­ди­не у окви­
ру ин­тер­ди­сци­пли­нар­ног, на­уч­но-умет­нич­ког про­јек­та Жи­ве­ти про­
шлост – срп­ска сред­њо­ве­ков­на га­стро­но­ми­ја чи­ји сам ау­тор и ру­ко­во­
ди­лац од 2010. го­ди­не, а у ци­љу да се де­фи­ни­ше син­те­тич­ко по­ве­зи­ва­ње 
раз­ли­чи­тих на­уч­них ме­то­да у про­це­су ис­тра­жи­ва­ња исто­ри­је хра­не и 
кул­ту­ре обе­до­ва­ња у про­шло­сти. Ме­тод је у ви­ше на­вра­та обра­зла­ган у 
окви­ру пре­да­ва­ња и екс­пе­ри­мен­тал­них ре­кон­струк­ци­ја у зе­мљи и ино­
стран­ству. У ју­ну 2014, на Тре­ћем Уне­ско­вом кон­гре­су о га­стро­ном­ском 
на­сле­ђу и кул­тур­ном раз­во­ју, одр­жа­ном у Бар­се­ло­ни (Шпа­ни­ја), га­стро­
хе­ри­то­ло­ги­ја је увр­ште­на у Уне­ско­ву де­кла­ра­ци­ју из Бар­се­ло­не и ме­ђу­
на­род­но пре­по­зна­та као но­ва на­уч­на ме­то­да. О га­стр­о­хе­ри­то­ло­ги­ји као 
но­вој, син­те­тич­кој на­уч­но-ис­тра­жи­вач­кој ди­сци­пли­ни ви­де­ти: Ог­ње­вић, 
Т. (2014) Го­зба: Огле­ди о га­стро­но­ми­ји срп­ских зе­ма­ља у сред­њем ве­ку, 
Го­зба св. 19, Ар­тис цен­тер, Га­ле­ри­ја на­у­ке и тех­ни­ке СА­НУ: Бе­о­град, 
стр. 7

7	 По­јам га­стро­ди­пло­ма­ти­ја упо­тре­бљен је пр­ви пут по­чет­ком 21. ве­ка са 
ци­љем да де­фи­ни­ше уло­гу хра­не као но­си­о­ца кул­тур­них по­ру­ка, а у 
свр­хе ди­пло­мат­ске ме­ди­ја­ци­је. Пр­ви пут је по­ме­нут у ве­зи са на­ро­чи­
тим про­јек­том вла­де Тај­лан­да, а он­да је при­ме­њен у ви­ше про­јект­них 
ини­ци­ја­ти­ва на Да­ле­ком ис­то­ку и у Сје­ди­ње­ним др­жа­ва­ма. На про­мо­
ци­ји пој­ма и ње­го­вој прак­тич­ној при­ме­ни у ди­пло­ма­ти­ји нај­ви­ше су ра­
ди­ли Пол Ро­ко­вер и Са­мју­ел Чапл-Со­кол. Ви­ше о га­стр­о­ди­пло­ма­ти­ји 
ви­дети Chap­ple-So­kol, S. (2013) Cu­li­nary Di­plo­macy: Bre­a­king Bread to 
Win He­arts and Minds, The Ha­gue Jo­ur­nal of Di­plo­macy, Vo­lu­me 8, Is­sue 2, ­
Le­i­den:Brill, р. 161-183.

Слика 1 Виљушка и кашика од злата, рановизантијска 
уметност,прва половина 4. века, Уметнички музеј, Кливленд

Слика 2 Римска виљушка,1-4. век, ­
Метрополитан музеј, Њујорк
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За­што је ви­љу­шка то­ли­ко ва­жна?

Ви­љу­шка је нај­мла­ђи део при­бо­ра за обе­до­ва­ње.8 Нај­пре 
ко­ри­шће­на као по­ма­га­ло при ку­ва­њу, по­го­то­во у при­пре­
ми ве­ћих ко­ма­да ме­са, ви­љу­шка је раз­мер­но ка­сно по­че­ла 
да се упо­тре­бља­ва у не­по­сред­ној кон­зу­ма­ци­ји хра­не. Иа­ко 
је сре­ће­мо у при­бо­ру ан­тич­ких Ри­мља­на (слика 2) и ме­ђу 
Ара­бља­ни­ма у пе­ри­о­ду од 7. до 9. ве­ка (слика 3), на за­пад­
но­е­вроп­ској сце­ни ви­љу­шка ће се по­ја­ви­ти као са­став­ни део 
при­бо­ра за  обе­до­ва­ње от­ме­ног све­та, а пре све­га вла­да­ра 
по­чет­ком 16. ве­ка (слика 4), а да би тек 18. век до­нео ва­
жне про­ме­не у кул­ту­ри обе­до­ва­ња. У 19. ве­ку ће се по­ја­ви­
ти ком­плек­сни про­то­ко­ли ка­да је реч о на­чи­ну по­ста­вља­ња 
сто­ла, број­ном при­бо­ру за обе­до­ва­ње свих об­ли­ка и ве­ли­
чи­на, те зах­тев­ном кон­цеп­ту по­зна­ва­ња ре­до­сле­да и на­чи­на 
упо­тре­бе на­ро­чи­то ка­да је реч о ви­љу­шка­ма, тако да на­ста­је 
пси­хо-со­ци­јал­ни фе­но­мен по­знат као „не­у­ро­за ви­љу­шке”, 
нај­че­шће про­у­зро­ко­ван стра­хом од не­до­вољ­ног по­зна­ва­ња 
упо­тре­бе раз­ли­чи­тих ви­љу­шки што би јав­но нео­про­сти­во 
ком­про­ми­то­ва­ло лич­ност ко­ја те­жи да се про­мо­ви­ше у от­ме­
ном дру­штву.9 То је и вре­ме у ко­ме ће и де­фи­ни­тив­но би­ти 
нор­ми­ра­на прак­са да се ви­љу­шка ко­ри­сти као део при­бо­ра 
ко­јим ће се чвр­сто при­бо­сти ко­мад ме­са или по­вр­ћа ка­ко би 
би­ли сит­но исец­ка­ни пре не­го што бу­ду при­не­се­ни усти­ма 
у да­љем про­це­су кон­зу­ма­ци­је.10 У ме­ђу­вре­ме­ну, на ре­ла­ци­ји 
од древ­ног Егип­та и ви­со­ко раз­ви­је­них ци­ви­ли­за­ци­ја Ста­рог 
ве­ка, па до пред­ве­чер­ја Фран­цу­ске ре­во­лу­ци­је, ви­љу­шка за 

8	 Wil­lson, B. (2012) Con­si­der the fork: A hi­story of how we co­ok and eat, New 
York: Ba­sic Bo­oks, р. 190.

9	 Исто, стр. 188-190.
10	Исто, стр. 66.

Слика 3 Виљушке, 8-9. век, Иран, Лувр, Париз

Слика 4 Виљушка са иницијалима, сребро, ­
Француска 16. век, Метрополитан музеј, Њујорк
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обе­до­ва­ње је нај­че­шће ко­ри­шће­на да би се њо­ме је­ли ком­по­
ти, уше­ће­ре­но во­ће и дру­ге по­сла­сти­це. На­и­ме, би­ла је иде­
ал­на да се ко­мад во­ћа из ком­по­та из­ву­че из ке­ра­мич­ке те­гле 
у ко­ју је ова вр­ста по­сла­сти­ца нај­чешће сер­ви­ра­на. Ова при­
мар­на на­ме­на ви­љу­шке нај­ди­рект­ни­је је ути­ца­ла на не­ке до­
ви­тљи­ве из­у­ми­те­ље по­зног сред­њег ве­ка ко­ји су се до­се­ти­ли 
да уну­тар истог ко­ма­да при­бо­ра спо­је ви­љу­шку и ка­ши­ку, 
па је ви­љу­шка ко­ри­шће­на за на­пред опи­са­ну рад­њу ва­ђе­ња 
во­ћа из те­гле, док је ка­ши­ка упо­тре­бља­ва­на за еле­гант­но је­
де­ње ком­по­та или сул­ца у ко­ме је во­ће кон­зер­ви­ра­но.11 Био 
је то ди­ван на­чин да се из­бег­не не­у­ку­сно ср­ка­ње из по­су­де 
и не­спо­ран по­ка­за­тељ раз­во­ја европ­ске кул­ту­ре обе­до­ва­ња.

При­хва­та­ње ви­љу­шке у за­пад­но­е­вроп­ској кул­ту­ри обе­до­ва­
ња ни­је, ме­ђу­тим, био јед­но­ста­ван про­цес. Шта ви­ше, ис­
тра­жи­ва­чи исто­ри­је хра­не и кул­ту­ре обе­до­ва­ња на за­па­ду 
још не мо­гу да се уса­гла­се да ли је пр­ве ви­љу­шке на не­ки 
за­пад­но­е­вроп­ски двор до­не­ла прин­це­за Те­о­фа­но, су­пру­
га Ото­на II (973-983), 927. го­ди­не12 или је то би­ла Ма­ри­ја 
Ар­гир, бра­та­ни­ца Ва­си­ли­ја II (976-1025), су­пру­га Ђо­ва­ни­ја 
Ор­се­о­ла, си­на мле­тач­ког ду­жда Пје­тра II (991-1009), 1004. 
го­ди­не.13 Ви­зан­тиј­ске ви­љу­шке од пле­ме­ни­тог ме­та­ла, по­
ме­ну­те у оба слу­ча­ја, ја­вља­ју се у скло­пу свад­бе­них це­ре­
мо­ни­ја­ла од ко­јих се је­дна од­и­грала у Ри­му, при­ли­ком које 
не­ћа­ка ва­си­лев­са Јо­ва­на I Ци­ми­ски­ја (969-976) и зва­нич­но 
на Ус­крс 972. године по­ста­ла пр­ва ви­зан­тиј­ска прин­це­за 
уда­та за не­ког за­пад­њач­ког вла­да­ра, док се дру­га Ви­зан­тин­
ка ви­со­ког ро­да уда­ла у Ца­ри­гра­ду не­ку де­це­ни­ју ка­сни­је. 
Ви­љу­шке, ко­ри­шће­не на свад­бе­ним го­зба­ма обе прин­це­зе, 
иза­зва­ле су кон­тро­верз­не ути­ске. Док су, на­вод­но, бу­ду­ћи 
по­да­ни­ци ца­ри­це Те­о­фа­но би­ли им­пре­си­о­ни­ра­ни,14 Ве­не­ци­
јан­ци су пре­ма ка­сни­јим ко­мен­та­ри­ма би­ли уз­др­жа­ни, па и 
злу­ра­ди.15 На­и­ме, ка­да са­мо три го­ди­не ка­сни­је ку­га по­ко­си 
Ма­ри­ју Ар­гир и ње­ну ве­не­ци­јан­ску по­ро­ди­цу, у цр­кве­ним 
кру­го­ви­ма ће на­ста­ти при­ча да је гор­да стран­ки­ња ка­жње­на 
због пре­те­ра­не ра­фи­ни­ра­но­сти, јер је ко­ри­сти­ла виљушку 
на­ме­сто бо­гом­да­них пр­сти­ју.16 

11	Исто, стр. 192.
12	Da­vids, A. Mar­ri­a­ge ne­go­ti­a­ti­ons bet­we­en Byzan­ti­um and the West and the 

na­me The­op­ha­no in Byzan­ti­um, in: The Em­press The­op­ha­no: Byzan­ti­um and 
the West at the turn of the first mil­len­ni­um (1995), Cam­brid­ge: Cam­brid­ge 
Uni­ver­sity Press, р. 99-120.

13	Ward, C. The Un­com­mon ori­gins of the com­mon fork on Le­i­te’s Cu­li­na­ria 
http://le­i­te­scu­li­na­ria.co­m­/1157/wri­tings-the­-un­com­mon-ori­gins-of-the­-com­
mon-fork.html, May 6th, 2009, July 14th, 2016

14	 Da­vids, A. нав. де­ло, стр. 90-120.
15	 Ward, C. нав. де­ло.
16	 Wil­lson, B. нав. де­ло, стр. 191.
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Шест ве­ко­ва ка­сни­је ви­љу­шке су још увек пред­мет по­ру­ге 
на европ­ском за­па­ду. У свом де­лу Остр­во хер­ма­фро­ди­та, 
об­ја­вље­ном 1605, фран­цу­ски са­ти­ри­чар То­мас Ар­тус исме­ва 
двор­ја­не Ан­ри­ја III због, за он­да­шња схва­та­ња, не­схва­тљи­ве 
упо­тре­бе ви­љу­ша­ка, на­гла­ша­ва­ју­ћи да им је дра­же да сво­
је усне до­ди­ру­ју ви­љу­шка­ма не­го пр­сти­ма, те да исто чи­не 
и са ме­сом.17 За Ар­ту­са ви­љу­шка ни­је са­мо нео­бич­на, она 
је оп­сце­ни пред­мет ко­ји ко­ри­сте под­јед­на­ко оп­сце­ни љу­ди. 

Исто­вре­ме­но, ста­нов­ни­ци Апе­нин­ског по­лу­о­стр­ва ко­ри­сте 
уве­ли­ко ви­љу­шке ко­је се по­ка­зу­ју као згод­но по­ма­га­ло за 
је­де­ње шпа­ге­та, ре­за­на­ца и дру­гих об­ли­ка те­сте­ни­не та­ко 
по­пу­лар­не у ита­ли­јан­ској тра­ди­ци­о­нал­ној ку­хи­њи.18 То­мас 
Кор­ја­те, ен­гле­ски пу­то­пи­сац, опи­са­ће 1608. го­ди­не ову ита­
ли­јан­ску прак­су ко­ри­шће­ња ви­љу­шке,19 али и за­ни­мљи­во 
схва­та­ње Ита­ли­ја­на из епо­хе ба­ро­ка да не­ма­ју сви љу­ди под­
јед­на­ко чи­сте пр­сте ка­ко би њи­ма до­ди­ри­ва­ли хра­ну.20 Кор­
ја­те је и у Ен­гле­ској на­ста­вио да ко­ри­сти ви­љу­шку у ча­су 
док је ње­го­ва вла­дар­ка, Ели­за­бе­та I, иа­ко у по­се­ду де­зерт­
них ви­љу­шки, ко­ри­сти­ла пр­сте ка­ко би се по­слу­жи­ла во­ћем 
из ком­по­та или ко­ла­чи­ма.21 Би­ло је по­треб­но ви­ше од јед­ног 
ве­ка на­кон Ко­ри­ја­те­о­ве по­се­те Ита­ли­ји да ви­љу­шке по­ста­ну 
не­за­о­би­ла­зни део при­бо­ра за обе­до­ва­ње ка­ко у Ен­гле­ској, 
та­ко и у чи­та­вој за­пад­ној Евро­пи. 

Сви на­ве­де­ни еле­мен­ти, хи­по­те­тич­ки гле­да­но, ука­зу­ју да 
би евен­ту­ал­но ко­ри­шће­ње ви­љу­шки за тр­пе­зом ве­ли­ког жу­
па­на Ср­би­је кра­јем 12. ве­ка у Ни­шу мо­гло би­ти у нај­ма­њу 
ру­ку шо­кант­но за ње­го­ве не­мач­ке са­тр­пе­зни­ке. Не­ма­мо, на­
и­ме, ни­ка­квих по­да­та­ка о то­ме да је до­бра прак­са прин­це­зе 
Те­о­фа­но ухва­ти­ла ко­ре­на у гер­ман­ској сва­ко­дне­ви­ци, до­чим 
се от­ме­не ви­љу­шке од пле­ме­ни­тог ме­та­ла са укра­си­ма од 
гор­ског кри­ста­ла, по­пут оне про­на­ђе­не у Гор­њој Рај­ни (Не­
мач­ка), сре­ћу тек у 16. ве­ку (слика 5). Ипак, ви­љу­шке ни­су 
не­по­зна­те срп­ским вла­да­ри­ма и вла­сте­ли сред­њег ве­ка о че­
му нас оба­ве­шта­ва­ју пре све­га пи­са­ни из­во­ри ко­ји го­во­ре 

17	Исто.
18	Ro­ba­ro, G. (2013) Cul­tu­re of the fork: A bri­ef hi­story of everyday food and 
ha­u­te cu­i­si­ne in Eu­ro­pe, New York: Co­lum­bia Uni­ver­sity Press, р. 14-18; 
Ca­pat­ti, A. and Mon­ta­na­ri, M. (1999) Ita­lian Cu­i­si­ne, A cul­tu­ral hi­sto­ry, New 
York: Co­lum­bia Uni­ver­sity Press, p. 53.

19	Мон­та­на­ри као из­вор на­во­ди де­ло Па­ску­а­леа Мар­ке­зеа L’in­ven­zi­o­ne 
del­la for­chet­ta из 1898. у ко­ме се до­ку­мет­но­ва­но твр­ди да је упо­тре­ба 
ви­љу­шке у кон­зу­ма­ци­ји хра­не до 1581. го­ди­не би­ла усво­је­на у чи­та­вој 
Ита­ли­ји, видeти: Ca­pat­ti, A. and Mon­ta­na­ri, M. нав. де­ло, стр. 137.

20	Wil­lson, B. нав. де­ло, стр. 193.
21	Исто.
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о срп­ским вла­дар­ским де­по­зи­ти­ма у Ду­бров­ни­ку.22 По­јам 
пи­рун иза ко­га се нај­че­шће кри­је ви­љу­шка у сред­њем ве­ку 
из­ве­ден је из грч­ке ре­чи πειρουνιον.23 У за­ви­сно­сти од ло­кал­
ног из­го­во­ра грч­ки ори­ги­нал је ин­тер­пре­ти­ран као пе­ру­ни 
(Ал­ба­ни­ја), пи­рон (Ве­не­ци­ја) или пи­рун (Дал­ма­ци­ја и за­ле­
ђе). Сам тер­мин не­дво­сми­сле­но су­ге­ри­ше и ви­зан­тиј­ско по­
ре­кло ви­љу­шке на тлу срп­ских зе­ма­ља у сред­њем ве­ку. Још 
увек пред­ста­вља не­по­зна­ни­цу, кад је она тач­но ушла у упо­
тре­бу у сред­њо­ве­ков­ној Ср­би­ји, да ли је сти­гла ди­рект­но из 
Ви­зан­ти­је или, што је ве­ро­ват­ни­је, окол­ним пу­те­ви­ма пре­ко 
ита­ли­јан­ског коп­на и при­мор­ских гра­до­ва ју­жног Ја­дра­на.24 
Ме­ђу­тим, не­сум­њи­во је да су се са њом срп­ски ве­ли­ка­ши 
мо­гли сре­сти  већ у ра­ном сред­њем ве­ку као го­сти, та­о­ци 
или за­ро­бље­ни­ци у Ца­ри­гра­ду, или пут­ни­ци-хо­до­ча­сни­ци и 
тр­гов­ци у ју­жној Ита­ли­ји, те да је мо­гла по­ста­ти са­став­ни 
део вла­дар­ског све­ча­ног обе­да кра­јем 13. ве­ка, ка­да то­ком 
Ми­лу­ти­но­вих ве­ли­ких осва­ја­ња за­по­чи­ње и све­о­бу­хват­на 
ви­зан­ти­ни­за­ци­ја срп­ског дво­ра.25 Иа­ко за­са­да о то­ме не­ма 
све­до­чан­става у по­зна­тим пи­са­ним из­во­ри­ма из пред­мет­не 
епо­хе, по­сред­но нам о за­ни­мљи­вом ста­ту­су ви­љу­шке го­во­ре 
ли­ков­не пред­ста­ве и ар­хе­о­ло­шки на­ла­зи.

На за­пад­ном зи­ду уну­тра­шње при­пра­те Бо­го­ро­ди­чи­не цр­кве 
у ма­на­сти­ру Сту­де­ни­ца на­сли­ка­на је не­сва­ки­да­шња фре­ска 
с мо­ти­вом Тај­не ве­че­ре (слика 6). За рас­ко­шним овал­ним 

22	Ји­ре­чек, К. и Ра­до­нић, Ј. (2004) Исто­ри­ја Ср­ба: Кул­тур­на исто­ри­ја, Књи­
га II, Пи­рот: Pi-press, стр. 235

23	Исто.
24	Ми­ни­ја­ту­ра са пред­ста­вом го­збе чу­ла на­ста­ла у бе­не­дик­тин­ском са­мо­

ста­ну Мон­те­ка­си­ни у 9-10. ве­ку при­ка­зу­је дво­ји­цу му­шка­ра­ца ко­ји обе­
ду­ју. Је­дан од њих ко­ри­сти ви­љу­шку. Ви­де­ти: Ca­va­li­e­re, C. M. Oc­chi­a­
li, bot­to­ni e al­tre in­ven­zi­o­ni me­di­e­va­li...на­ http://il­ma­no­scrit­to­del­ca­va­li­e­re.
blog­spot.rs/2015_06_01_ar­chi­ve.html, Ju­ne 1st, 2015, July 14th, 2016.

25	Бла­го­је­вић, М. (1989) Ср­би­ја у до­ба Не­ма­њи­ћа: Од кне­же­ви­не до ­
цар­ства 1168-1371, Бе­о­град: ТРЗ Ва­јат, ИРО Бе­о­град, стр. 139-140.

Слика 5 Виљушка од сребра и горског кристала, ­
Горња Рајна 16. век, Метрополитан музеј Њујорк
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столом чи­ја пло­ча је на­пра­вље­на од нај­фи­ни­јег мер­ме­ра, по­
лу­ку­ру­жно рас­по­ре­ђе­ни се­де апо­сто­ли та­ко да гра­ви­ти­ра­ју 
од Ису­са Хри­ста на ле­вој стра­ни ка Све­том Пе­тру на де­сној. 
Мир­ни ри­там ком­по­зи­ци­је на ко­јој је сва­кој лич­но­сти да­
та ау­тен­тич­на ка­рак­те­ри­за­ци­ја ли­ка, ожи­вља­ва­ју на­гла­ше­ни 
по­кре­ти дво­ји­це присутних. На ле­вој стра­ни је Јо­ва­на Бо­го­
слов кре­нуо да на­сло­ни гла­ву на гру­ди Хри­ста, ко­ји у јед­
ној ру­ци др­жи об­ред­ни хлеб-на­фо­ру, док дру­гом бла­го­си­ља 
ку­пу с ви­ном ко­ја је по­ста­вље­на ис­пред ње­га. Исто­вре­ме­но 
Ју­да Иска­ри­от­ски, на­сли­кан у сре­ди­шту ком­по­зи­ци­је, сме­
лим по­кре­том гра­би ри­бу из чи­ни­је за­ни­мљи­вог об­ли­ка ко­
ја до­ми­ни­ра сто­лом до­стој­ним вла­да­ра. И Христ и апо­стол 
Пе­тар, на­сли­кан у ча­су ка­да се спре­ма да но­жем за­се­че у 
окру­гли хлеб, се­де на ви­со­ким сто­ли­ца­ма на­лик пре­сто­ли­
ма са на­ро­чи­тим под­ме­та­чи­ма за но­ге. Но, оно што нај­ви­ше 
при­вла­чи по­глед на овој за­ни­мљи­вој, из­у­зет­но на­сли­ка­ној 
фре­сци је­су – ви­љу­шке. Чак два ти­па ви­љу­ша­ка са два и три 
зуп­ца го­то­во раз­ме­тљи­во штр­че ме­ђу хо­ти­мич­но рас­по­ре­ђе­
ним ре­па­ма и ко­ма­ди­ма хле­ба. 

Тај­на ве­че­ра из уну­тра­шње при­пра­те Бо­го­ро­ди­чи­не цр­кве 
у Сту­де­ни­ци је­дин­стве­на је по­ја­ва ме­ђу срп­ским, али и ви­
зан­тиј­ским, па и за­пад­њач­ким сред­њо­ве­ков­ним ли­ков­ним 
пред­ста­ва­ма ове по­пу­лар­не те­ме, упра­во због ви­љу­шки ко­је 
ви­ди­мо на тр­пе­зи. Сли­кар­ство уну­тра­шње при­пра­те с по­
чет­ка 13. ве­ка об­но­вље­но је 1568. го­ди­не, ка­да је пред­у­зе­та 
пр­ва ве­ли­ка ре­ста­у­ра­ци­ја Бо­го­ро­ди­чи­не цр­кве у Сту­де­ни­ци. 
Доса­да­шње ана­ли­зе ста­ри­јег и мла­ђег сли­ка­ног сло­ја ука­
зу­ју да су игу­ман Си­ме­он и он­да­шње сту­де­нич­ко брат­ство 
на­сто­ја­ли да у дру­гој по­ло­ви­ни 16. ве­ка с јед­не стра­не по­но­
ве пр­во­бит­ни стил­ско-ико­но­граф­ски обра­зац, али и да до­да­
ју од­ре­ђе­не еле­мен­те ко­јих у ра­ни­јем жи­во­пи­су ни­је мо­гло 

Слика 6. Тајна вечера, унутрашња припрата ­
Богородичине цркве у Студеници, ­

почетак 13. века, обновљено 1568. године
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бити.26 У том сми­слу, и фре­ска Тај­не ве­че­ре из Сту­де­ни­це 
од­сли­ка­ва знат­но ста­ри­ју схе­му у окви­ру ко­је ви­љу­шке, иа­
ко из­у­зет­не по се­би у ико­но­граф­ском сми­слу, ипак ства­ра­
ју из­ве­сну не­до­у­ми­цу. Да ли су оне за­и­ста део пр­во­бит­не 
фреске или пред­ста­вља­ју до­да­так из 16. ве­ка? 

Сли­чан ико­но­граф­ски обра­зац са еле­мен­ти­ма по­зни­јих 
стил­ских ути­ца­ја свој­стве­них ви­зан­тиј­ској умет­но­сти епо­хе 
Па­ле­о­ло­га27, али и са пред­ста­вом ве­ли­ке тро­зу­бе ви­љу­шке 
усред нео­бич­ног оби­ља хра­не на сто­лу Тај­не ве­че­ре мо­же 
се ви­де­ти у цр­кви Све­тог Ђор­ђа, у Кре­ми­ков­ском ма­на­
сти­ру на­до­мак бу­гар­ске пре­сто­ни­це Со­фи­је (слика 7). чи­је 
нај­ста­ри­је сли­кар­ство се да­ту­је у са­ми крај 15. ве­ка. Ме­ђу­
тим, ви­љу­шка на овој фре­сци је при­бор за сер­ви­ра­ње, а не 
кон­зу­ми­ра­ње хра­не на шта ука­зу­је и ње­на ве­ли­чи­на и ме­сто 
на ко­ме се на­ла­зи на сто­лу. Иа­ко не­у­о­би­ча­је­на у ико­но­граф­
ском сми­слу она је ре­флекс кул­тур­ног обра­сца ко­ји се мо­же 
пра­ти­ти већ од фа­ра­он­ског Егип­та, а ко­ји под­ра­зу­ме­ва ко­ри­
шће­ње ви­љу­шке у свр­ху ку­ва­ња и сер­ви­ра­ња хра­не.28 Фор­ма 
и ме­сто дво­зу­бих ви­љу­шки на сту­де­нич­кој фре­сци су­ге­ри­
шу упо­тре­бу ви­љу­шки у свр­ху кон­зу­ма­ци­је хра­не. Две дво­
зу­бе ви­љу­шке у па­ру с но­же­ви­ма оштрог вр­ха на­сли­ка­ни су 
ис­пред Хри­ста и апо­сто­ла Пе­тра на на­чин ка­ко се по­ста­вља 
при­бор за обе­до­ва­ње, док се ве­ли­ка тро­зу­ба ви­љу­шка, очи­
глед­но у функ­ци­ји спра­ве за сер­ви­ра­ње је­ла, на­ла­зи у сре­
ди­ни сто­ла. Упра­во ова­кав на­чин, очи­глед­но ин­ди­ви­ду­ал­ног 

26	То­дић, Б. (1986) Фре­ске у ма­на­стиру Сту­де­ни­ца, Бе­о­град: Књи­жев­не 
но­ви­не, стр. 42.

27	 Апо­сто­ли окре­ну­ти ле­ђи­ма по­сма­тра­чу, ли­ко­ви да­ти у про­фи­лу, жи­вах­
на рас­при­ча­ност чи­та­ве пред­ста­ве ти­пич­на је за сли­кар­ство 14. и 15. 
ве­ка, ви­дети: Ла­за­рев, В. Н. (2004) Исто­ри­ја ви­зан­тиј­ског сли­кар­ства, 
Бе­о­град, стр. 156-188.

28	 Wil­lson, B. нав. де­ло, стр. 190.

Слика 7 Тајна вечера, црква Светог Ђорђа, ­
Кремиковски манастир, Бугарска, 16. век
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по­ста­вља­ња при­бо­ра за обе­до­ва­ње мо­гао би, а на осно­ву 
по­зна­тих обра­за­ца из сред­њо­ве­ков­не кул­ту­ре обе­до­ва­ња да 
нам су­ге­ри­ше да су и ви­љу­шке и но­же­ви по­зни­ји до­да­так на 
сту­де­нич­кој фре­сци. На­и­ме, прак­са за­јед­нич­ког ко­ри­шће­ња 
ча­ша, та­њи­ра и при­бо­ра за обе­до­ва­ње за­др­жа­ла се све до 16. 
ве­ка у европ­ској кул­ту­ри обе­до­ва­ња.29

Нај­ста­ри­је ин­фор­ма­ци­је ве­за­не за ви­љу­шке у вла­сни­
штву срп­ских вла­да­ра и вла­сте­ле по­ти­чу из пр­ве по­ло­ви­не 
15. века.30 Ме­ђу на­ве­де­ним пред­ме­ти­ма нај­ек­спли­цит­ни­
ји је опис при­бо­ра за ру­ча­ва­ње Стје­па­на Вук­чи­ћа Ко­са­че 
(1404-1466), хер­це­га од Све­тог Са­ве, ко­ји је био на­чи­њен 

29	Flan­drin, J-L. (2000) The Early Mo­dern pe­riod in Food: A Cu­li­nary hi­story 
from An­ti­qu­ity to the Pre­sent, ed. Son­nen­feld, A. Lon­don: Pen­guin Bo­oks, ­
р. 369.

30	Ји­ре­чек, K. и Ра­до­нић, J. нав. де­ло, стр. 235.

Слика 8 Виљушке од сребра и корала, Венеција 16. век, 
Институт за уметност, Минеаполис

Слика 9а Гвоздене, двозубе виљушке из Сопоћана, пре 1690, 
Музеј Рас, Нови Пазар (фото: Т. Огњевић)



232

ТАМАРА ОГЊЕВИЋ

од сребра, ко­ра­ла и гор­ског кри­ста­ла.31 Ко­са­чин ску­по­це­ни 
при­бор за обе­до­ва­ње, нај­ве­ро­ват­ни­је до­ба­вљен из Ве­не­ци­је, 
опи­сом под­се­ћа на нож и ви­љу­шку од сре­бра и ко­ра­ла, из­ра­
ђе­не кра­јем 16. ве­ка у вене­ци­јан­ским ра­ди­о­ни­ца­ма, ко­ји се 
да­нас на­ла­зе у ко­лек­ци­ји Умет­нич­ког ин­сти­ту­та у Ми­не­а­по­
ли­су (САД) (слика 8). Ви­љу­шке са сту­де­нич­ке Тај­не вечере 
не­у­по­ре­ди­во су скром­ни­је од ве­не­ци­јан­ских при­ме­ра­ка из 
Ми­не­а­по­ли­са, ме­ђу­тим оне дво­зу­бе го­то­во су иден­тич­не 
гво­зде­ним ви­љу­шка­ма про­на­ђе­ним у ма­на­сти­ру Со­по­ћа­ни 
у ши­ро­ком вре­мен­ском пе­ри­о­ду од 1973. до 1986. го­ди­не. 
Че­ти­ри дво­зу­бе ви­љу­шке, про­сеч­не ду­жи­не око 15,5 цм са 
зуп­ци­ма про­сеч­не ду­жи­не 5 цм,32 из­ра­ђе­не су од ко­ва­ног 
гво­жђа, јед­но­став­не об­ра­де без ор­на­ме­на­та и вр­ло фра­гил­не 
(слика 9а и 9б). 

Де­лу­ју као при­бор ко­ри­шћен да би се њи­ме је­ло во­ће или 
ко­ла­чи, пре не­го ме­со или не­ка дру­га, ро­бу­сни­ја хра­на. Прва 
ви­љу­шка (Му­зеј „Рас”, Но­ви Па­зар, инв. бр. 3) из овог за­го­
нет­ног се­та от­кри­ве­на је 1973. године у сло­ју шу­та. Го­то­во 
де­це­ни­ју ка­сни­је у се­вер­ном ко­на­ку про­на­ђе­не су још две 
(Му­зеј „Рас”, Но­ви Па­зар, инв. бр. 495 и 496), док је по­след­
ња про­на­ђе­на то­ком ар­хе­о­ло­шких ис­тра­жи­ва­ња ма­на­стир­
ског ком­плек­са 1986. године у ју­жном ко­на­ку уну­тар со­по­
ћан­ског утвр­ђе­ња (Му­зеј „Рас”, Но­ви Па­зар, инв. бр. 1888). 
До са­да ни­су пу­бли­ко­ва­не33, ни­ти је на њи­ма спроведе­на 

31	Исто.
32	Ви­љу­шке, иа­ко срод­не по ти­пу, ва­ри­ра­ју у ду­жи­ни из­ме­ђу нај­ду­же од 

15,9 цм до нај­кра­ће од 14,5 цм. Ове ва­ри­ја­ци­је из­гле­да­ју као да су про­
у­зро­ко­ва­не оште­ће­њи­ма на­ста­лим ду­гим бо­рав­ком под зе­мљом. Пре­ма 
свим оста­лим осо­би­на­ма оне су го­то­во иден­тич­не.

33	Пр­ви пут је њи­хо­во по­сто­ја­ње пре­до­че­но јав­но­сти на мо­јој ау­тор­ској 
из­ло­жби Го­зба, ко­ја је одр­жа­на у пе­ри­о­ду 15-30. но­вем­бра 2014. у 

Слика 9б Виљушка, тањир од мајолике и нож, 
средњовековна збирка Музеја Рас у Новом Пазару ­

(фото: Т. Огњевић)
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те­мељ­на струч­на ана­ли­за, па је мо­гу­ће из­не­ти са­мо не­ко­ли­
ко уте­ме­ље­них прет­по­став­ки. Пре­ма об­ли­ку, ма­те­ри­ја­лу и 
из­ра­ди оне се с ве­ли­ком си­гур­но­шћу мо­гу сме­сти­ти у при­
бор за обе­до­ва­ње на­стао пре 1690. го­ди­не ко­ја пред­ста­вља 
крај­њу хр­оно­ло­шку од­ред­ни­цу за уо­би­ча­је­ну пе­ри­о­ди­за­ци­
ју сред­њег ве­ка на тлу срп­ских зе­ма­ља. Ин­три­ги­ра прет­по­
став­ка да су на­ста­ле на тлу Ср­би­је, у до­ма­ћим ра­ди­о­ни­ца­ма, 
бу­ду­ћи да ни­је реч о пред­ме­ти­ма лук­су­зне из­ра­де.34 Нај­ве­
ро­ват­ни­је на ши­рем под­руч­ју сред­њо­ве­ков­ног Ра­са. Без об­
зи­ра на чи­ње­ни­цу дис­ло­ци­ра­но­сти у од­но­су на ма­на­стир­ску 
ку­хи­њу, од­но­сно тр­пе­за­ри­ју у тре­нут­ку ка­да су про­на­ђе­не,35 
број­ни еле­мен­ти су­ге­ри­шу да при­па­да­ју истом ком­пле­ту 
при­бо­ра за је­ло, и да су нај­ве­ро­ват­ни­је ко­ри­шће­не као де­
зерт­не ви­љу­шке. Упо­ре­ђе­не са сво­јим стил­ским, а мо­жда 
и хро­но­ло­шким па­ром са сту­де­нич­ке фре­ске, а на осно­ву 
све­га што зна­мо о по­ре­клу и упо­тре­би кон­зум­не ви­љу­шке у 
сред­њем ве­ку, спон­та­но се на­ме­ће ми­сао да је по­ја­ва ви­љу­
ша­ка на по­то­њој знак пре­сти­жа ко­ји има за циљ да ука­же на 
чи­ње­ни­цу да се овај при­зор на­ла­зи у вла­дар­ској за­ду­жби­
ни, ма­у­зо­ле­ју ро­до­на­чел­ни­ка ди­на­сти­је са­мо­стал­них и вр­ло 
моћ­них вла­да­ра сред­њо­ве­ков­не Ср­би­је. У том кон­тек­сту су 
ви­љу­шке мо­гле би­ти на­сли­ка­не већ по­чет­ком 13. ве­ка, јер 
је ма­ло ве­ро­ват­но да ни­су би­ле по­зна­те обра­зо­ва­ном свет­
ском пут­ни­ку, го­сту ви­зан­тиј­ских вла­да­ра и па­три­јар­ха,Са­
ви Не­ма­њи­ћу (1174–1236) ко­ји је не­по­сред­но од­лу­чи­вао о 
са­др­жа­ју жи­во­пи­са у оче­вој за­ду­жби­ни. Под­јед­на­ко је ве­ро­
ват­но да су их мо­гли на­сли­ка­ти и сли­ка­ри 16. ве­ка. На­и­ме, 
ка­да се има у ви­ду да је фре­ска об­но­вље­на у ча­су ка­да се 
Ср­би­ја уве­ли­ко на­ла­зи под тур­ском оку­па­ци­јом чи­ни се да 
су из­вр­ши­те­љи овог ва­жног за­дат­ка осе­ћа­ли по­тре­бу да и у 
де­та­љи­ма на­гла­се ви­сок кул­тур­ни ни­во и вла­дар­ски по­ло­жај 
кти­то­ра Сту­де­ни­це. 

Галерији на­у­ке и тех­ни­ке СА­НУ у Бе­о­гра­ду, ка­да су из­ло­же­не за­јед­но са 
још 29 ори­ги­нал­них сред­њо­ве­ков­них пред­ме­та са ши­рег под­руч­ја срп­
ских зе­ма­ља (збир­ке Му­зе­ја „Рас” у Но­вом Па­за­ру и На­род­ног му­зе­ја у 
Кру­шев­цу) од зна­ча­ја за про­у­ча­ва­ње га­стро­ном­ског на­сле­ђа и кул­ту­ре 
обе­до­ва­ња на­шег тла у пе­ри­о­ду од дру­ге по­ло­ви­не 12. ве­ка до про­па­сти 
сред­њо­ве­ков­не Ср­би­је.

34	 То је ми­шље­ње Вла­да­на Ви­до­са­вље­ви­ћа, ар­хе­о­ло­га, ку­сто­са сред­њо­ве­
ков­не збир­ке Му­зе­ја „Рас” у Но­вом Па­за­ру ко­ји је му­зе­о­ло­шки об­ра­дио 
ви­љу­шке из Со­по­ћа­на. 

35	 Со­по­ћа­ни су пљач­кани у ви­ше на­вра­та у пе­ри­о­ду од па­да срп­ске сред­
њо­ве­ко­вне др­жа­ве до Ве­ли­ке се­о­бе 1690, а то­ком ду­гог ни­за го­ди­на су 
би­ли и пот­пу­но за­пу­ште­ни, па на­ла­зи пред­ме­та и мо­би­ли­ја­ра, дис­ло­
ци­ра­ни у од­но­су на њи­хо­ву при­мар­ну на­ме­ну, не из­не­на­ђу­ју. О исто­
ри­ја­ту ма­на­сти­ра ви­ше у: Ђу­рић, В. (1963) Со­по­ћа­ни, Бе­о­град: Про­све­
та; Кан­дић, О. и Ми­ло­ше­вић, Д. (1985) Ма­на­стир Со­по­ћа­ни, Бе­о­град: 
Републич­ки за­вод за за­шти­ту спо­ме­ни­ка Ср­би­је.
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Све­о­бу­хват­на кон­зер­ва­тор­ска ана­ли­за сту­де­нич­ке фре­ске, 
баш као и она со­по­ћан­ских ви­љу­ша­ка, мо­гли би у бу­дућ­но­
сти ука­за­ти на уте­ме­ље­ност прет­по­став­ки из­не­тих у овом 
ра­ду. Оно што је, ме­ђу­тим, не­спор­но је­сте чи­ње­ни­ца да је 
срп­ска сред­њо­ве­ков­на ели­та зна­ла за ви­љу­шке и да их је 
ко­ри­сти­ла. По­себ­но је, ме­ђу­тим, за­ни­мљи­во да оне, баш као 
и дру­ги де­ло­ви при­бо­ра за обе­до­ва­ње, ни­су у зе­мља­ма та­ко­
зва­ног ви­зан­тиј­ског кру­га при­вла­чи­ле ону вр­сту па­жње ко­
ју ће иза­зва­ти ка­да се јед­ном по­ја­ве на за­па­ду. Ви­зан­тиј­ски 
свет је био оку­пи­ран ску­по­це­ним по­су­ђем и ком­плек­сним 
про­то­ко­ли­ма, а по­се­ти­о­ци су на не­у­по­ре­ди­вим го­зба­ма, ко­је 
су при­ре­ђи­ва­ли вла­да­ри Ро­ме­ја, били фа­сци­ни­ра­ни рас­ко­
ши ен­те­ри­је­ра, тр­пе­зног по­су­ђа, двор­ском му­зи­ком и спек­
та­клом ко­ји је пра­тио јав­не обе­де у че­лу чи­је злат­не со­фре је 
се­део ва­си­левс са Бос­фо­ра.36 Чак и нај­бо­ље ви­зан­тиј­ске илу­
стра­ци­је по­пу­лар­ног сред­њо­ве­ков­ног Ро­ма­на о Александру 
(слика 10) тек де­ли­мич­но мо­гу да при­ка­жу сјај тог не­у­по­ре­
ди­вог дво­ра и јед­не од три ве­ли­ке вла­дар­ске тр­пе­за­ри­је по­
зна­те под име­ном про­сто­ри­ја Де­вет­на­ест ле­жа­је­ва37 у ко­
ји­ма су ви­зан­тиј­ски ца­ре­ви нај­че­шће при­ма­ли сво­је ви­со­ке 
го­сте. О при­бо­ру за је­ло не го­во­ри ни ви­зан­тиј­ски ди­пло­ма­
та и књи­жев­ник Те­о­дор Ме­то­хит пом­но за­гле­дан у са­др­жај 
тр­пе­зе кра­ља Ми­лу­ти­на Не­ма­њи­ћа (1282-1321) кра­јем 13. 
ве­ка.38 О евен­ту­ал­ној ло­кал­ној про­дук­ци­ји при­бо­ра за обе­
до­ва­ње од пле­ме­ни­тог ме­та­ла у зла­тар­ским ра­ди­о­ни­ца­ма 
бо­га­тог ру­дар­ског гра­да Но­вог Бр­да у пр­вој по­ло­ви­ни 15. 
ве­ка не­ма ни нај­ма­њег тра­га. Иа­ко зву­чи ло­гич­но да су мај­
сто­ри, по­пут Јо­ва­на Про­го­но­ви­ћа, по­зна­ти по из­ра­ди ску­
по­це­ног тр­пе­зног по­су­ђа, вин­ских ча­ша, бо­ка­ла и дру­гих 
упо­треб­них пред­ме­та од пле­ме­ни­тих ме­та­ла,39 мо­гли вр­ло 
ла­ко пра­ви­ти и лук­су­зне ви­љу­шке, но­же­ве и ма­ле бо­де­же за 
кон­зу­ма­ци­ју хра­не ка­кве ви­ди­мо на исто­вре­ме­ним фре­ска­ма 
у Ма­на­си­ји (слика 11).

Сви на­ве­де­ни еле­мен­ти ја­сно ука­зу­ју на ва­жну про­ме­ну у 
до­жи­вља­ју хра­не и кул­ту­ре обе­до­ва­ња кроз вре­ме у со­ци­
јал­ном, пси­хо­ло­шком, ан­тро­по­ло­шком и сва­ком дру­гом сми­
слу. У том кон­тек­сту иде­ја о га­стр­о­ди­пло­ма­ти­ји мо­же би­
ти по­сма­тра­на са­мо услов­но и из­ван кон­тек­ста на­ме­ре да 

36	Dalby, A. (2010) Ta­stes of Byzan­ti­um: The cu­i­si­ne of a le­gen­dary em­pi­re, 
Lon­don: I. B. Ta­u­ris & Co Ltd, р. 105-125.

37	По­јам се од­но­си на ан­тич­ке ле­жа­је­ве за обе­до­ва­ње ка­кви су по­ста­вља­ни 
у рим­ским три­кли­ни­ју­ми­ма.

38	Ме­то­хит, Т. (1986) Ви­зан­тиј­ски из­во­ри за исто­ри­ју Ју­го­сла­ви­је VI, ­
књ. 18, Бе­о­град: Ви­зан­то­ло­шки ин­сти­тут СА­НУ, стр. 113-114.

39	Јо­ва­но­вић, В. Но­во Бр­до: Сред­њо­ве­ков­ни град у: Но­во Бр­до, ур. ­
Пе­јић, С. (2004), Бе­о­град: Ре­пу­блич­ки за­вод за за­шти­ту спо­ме­ни­ка 
култу­ре, стр. 50. 
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се хра­ном као та­квом по­сре­ду­је у ди­пло­мат­ске свр­хе. Иа­ко 
већ у ра­ном сред­њем ве­ку по­сто­ји прак­са ми­ре­ња за­ра­ће­
них вла­да­ра њи­хо­вим оку­пља­њем за тр­пе­зом пре­ма обра­сцу 
ан­тич­ког кон­ви­ви­ју­ма,40 чо­век сред­њег ве­ка не раз­ми­шља о 
хра­ни као по­сред­ни­ку већ о ак­ту за­јед­нич­ког обе­до­ва­ња као 
ди­пло­мат­ском мо­да­ли­те­ту. 

Раз­ли­ка је бит­на, јер спрем­но­шћу да по­де­ли хра­ну са по­
тен­ци­јал­ним не­при­ја­те­љем, чо­век сред­њег ве­ка по­ка­зу­је 
ја­сну на­ме­ру да бу­де са­ве­зник у да­љем про­це­су ко­му­ни­
ка­ци­је. Ко­ли­ко је то ва­жно ви­ди се по­себ­но то­ком ве­ли­ких 

40	Mon­ta­na­ri, M. (2000) Food systems and mo­dels of ci­vi­li­za­tion in: Food: 
A Cu­li­nary hi­story from An­ti­qu­ity to the Pre­sent, ed. Ant­hony Son­nen­feld, 
London: Pen­guin Bo­oks, р. 69-71.

Слика 10 Свадба Александра Великог и Роксане, ­
византијска минијатура, 14. век, Грчки институт, Венеција

Слика 11 Парабола о богаташу и убогом Лазару, ­
Црква Свете Тројице у Манастиру Ресава (Манасија), почетак 15. 
века (копија фреске, Галерија фресака, Народни музеј у Београду)
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вој­них кампа­ња ка­кав је и Тре­ћи кр­ста­шки рат ко­ји пред­во­
ди Фридрих Бар­ба­ро­са 1189-1190. У том кон­тек­сту, чи­ње­
ни­ца да ве­ли­ки жу­пан Ср­би­је Не­ма­ња снаб­де­ва Фри­дри­хо­
ву огром­ну ар­ми­ју од го­то­во 100.000 љу­ди ме­сом, жи­том, 
јеч­мом и ви­ном,41 док са­мог вла­да­ра и ње­го­ве углед­не пра­
ти­о­це го­сти за соп­стве­ном тр­пе­зом, не­у­по­ре­ди­во је ва­жни­
ја од то­га на ко­ји на­чин је то је­ло спре­мље­но и да ли но­си 
осо­бе­на ло­кал­на обе­ле­жи­ја на­ци­о­нал­не ку­хи­ње, или пак од 
чи­ње­ни­це да је­дан вла­дар ко­ри­сти кон­зум­не ви­љу­шке док 
дру­ги је­де пр­сти­ма. У епо­хи кр­ста­шких ра­то­ва као пр­вих 
ве­ли­ких, пре­ко­мор­ских вој­них кам­па­ња, у ери ко­ја не по­зна­
је вој­ну ло­ги­сти­ку у сми­слу обез­бе­ђи­ва­ња опре­ме и хра­не 
за ар­ми­ју у по­кре­ту, на­бав­ка би­ло ка­кве хра­не мо­же би­ти 
кључ­ни услов успе­ха јед­ног ова­квог ве­ли­ког по­ду­хва­та. О 
стра­хо­та­ма гла­ди то­ком пр­ва два кр­ста­шка по­хо­да, а на­ро­
чи­то на пу­ту пре­ко Бал­ка­на, па са­мим тим и срп­ских те­ри­
то­ри­ја, али и о не­при­ја­тељ­ском рас­по­ло­же­њу ста­нов­ни­штва 
и ло­кал­них вла­сти, са­чу­ва­на су по­тре­сна све­до­чан­ства ак­
те­ра ових истин­ских сред­њо­ве­ков­них дра­ма.42 То је га­стро­
хе­ри­то­ло­шки оквир у ко­ме тре­ба по­сма­тра­ти и до­га­ђа­је у 
ле­то 1189. године. У том кон­тек­сту са­зна­је­мо да је ве­ли­ки 
жу­пан Ср­би­је еко­ном­ски моћ­на лич­ност, ка­дра да уго­сти ве­
ли­ку ар­ми­ју на ње­ном пу­ту ка Све­тој зе­мљи, те да сво­јим 
ре­ал­ним еко­ном­ско-по­ли­тич­ким по­тен­ци­ја­лом по­ка­же да је 
у сва­ком по­гле­ду до­сто­јан са­ве­зник пр­вог чо­ве­ка он­да­шњег 
европ­ског За­па­да.
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Abstract

The golden forks allegedly used by the Grand Prince of Serbia, Stefan 
Nemanja, in the banquet organised to honour Fridrich I Barbarossa, 
the Holy Roman Emperor, in Niš in 1189, has long ago become a 
paradigm of a romanticized image of our „better, more glorious 
and more eminent“ past. These luxurious, pricy pieces of cuttlery – 
Nemanja’s forks – have become a specific social phenomenon, a 
symbol of a refined, well-mannered ruler and a metaphore of national 
excellence. This work aims to analyse the origins, characteristics, use 
and symbolism of the fork in Serbian Medieval eating culture, using 
complex gastroheritological method and researching various available 
sources from artistic imagery, through archeological finds to literary, 
historical and other referent materials, with a special view of the ruler’s 

manu and the gastrodiplomacy.  
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